Sesamlachs mit Asia-

Gurkensalat

?q 2 Personen ® 30 Minuten
ZUTATEN

2 Stiick Lachsfilets

2 EL Sweet Sour Rub*
1 Gurke

2 EL Sesam OI*

1 EL Reisessig

1 TL Hot Dance®
Golden Yuzu® nach

Geschmack

*Original Edelschmau

ZUBEREITUNG

sweel Sour Rub mit 2 EL. Wasser zu einer Marinade anrithren und Lachs damit marinieren.
Ca. 30 Minuten ziehen lassen.

Gurke hobeln oder mit einem Spiralschneider zu langen diinnen Spiralen schneiden.

\iit 1 EL Sesamol, Reisessig und Hot Dance vermengen und ziehen lassen.

Lachslilets im restlichen Sesamdl in einer Pfanne bei mittlerer Hitze anbraten.
surkensalat aufl einem Teller anrichten, Lachsfilet dariiber legen und mit Golden Yuzu betriufeln.
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