Vanille-Panna-Cotra mit

marinierten Beeren

?ﬂ 4 Personen @ 4 Std. 30 Min.

ZUTATEN

Panna Corra Beeren
500 ml Sahne 250 g gemisch[e Beeren
Go g Zucker 2 EL Erdbeer auf Rhabarber®

1 TL Black & White® 1TL Honig optional

4 Blatr Gelanrtine

Zum Verfeinern

2-3 EL Griechisches Olivensl Mandarine™

frische Minze

*Original Edelschmaus

ZUBEREITUNG

Fiir die Panna Cotta die Sahne. Zucker und Black & White erhitzen.
Die eingeweichle Gelantine zugeben. verriihren und anschliefiend in Gléiser fiillen.
Mindestens 4 Stunden (am besten iither Nacht) im Kithlschrank fest werden lassen.

Am niichsten Tag die Beeren mit Erdbeer auf Rhabarber und dem Honig vermengen und 15 Minuten

ziehen lassen.

Kurz vor dem Servieren die Beeren auf der Panna Cotta verteilen und mit etwas Olivenol-

Mandarine betriiufeln. Mit Minze garnieren.
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