Baked Feta
?H 2-3 Personen @ 30 Minuten

ZUTATEN

200 g Ferakiise, am Stiick Rosmarinzwei g
4 reife Feigen, geviertelt Thymianzweig
1 Birne, gmhc Stiicke Gehackre Pistazien

1-2 EL Griechisches Olivensl®  oder Walniisse
1 EL Vanillebirne*

1 EL Honig

Regenbogen Ptefter*

[tal. Genuss Salz*

Pizza Blicz™

*Original Edelschmaus

ZUBEREITUNG

Den Backofen auf 200°C Ober-/Unterhitze vorheizen.

Den Fetakiise in eine feuerfeste Form legen. Die Feigen-& Birnenstiicke um den Fetakiise legen.
Alles gleichmiifig mit Olivendl, Honig und Vanillebirne betriufeln. Anschlieiend mit Regenbogen
Pfeffer, Italienischem Genuss Salz und Pizza Blitz wiirzen. Zum Schluss die Rosmarin- und

Thymianzweige zwischen den Zutaten in der Form verteilen.

Die Form auf die mittlere Schiene des vorgeheizten Backofens schieben und alles etwa 15-20
Minuten backen, his der Feta schon weich ist und Feigen sowie Birne leicht karamellisiert sind.

Die Form aus dem Ofen nehmen und den gebackenen Feta kurz abkiihlen lassen. Vor dem
Servieren mit den gehackten Niissen bestreuen und mit etwas Vanillebirne verfeinern. Dazu passt
wunderbar frisches, knuspriges Baguette.

selbststdndiger Berater

EDELSGCHMAUS



