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soog Tagliatelle

1 Zwiebel

250g Lachstilet

1 EL Knobi Ol

2 TL Aieli

a,5 TL Rub Around

250¢ Spinat (TK)

150 Schmand o. Sauerrahm

% Liter Weillwein

1 TL Knobi Genuss Salz

0,5 TL Mucho Pinkante optional
0.5 TL Sumach

*C’riginnl Edelschmaus

ZUBEREITUNG

Die Tagliatelle bilifest kochen.

Zwiebel klein schneiden, das Lachsfilet wiirfeln. Zusammen in einer kleinen Schiissel mit Knobi Ol,
Aioli und Rub Around marinieren. In einer Pfanne schin anbraten. Den aufgetauten Spinat
hinzugeben und gut verrithren. Mit Schmand (oder Sanerrahm) und Weiliwein aufgiefien nnd mit
Knobi Genuss Salz, Mucho Pikante und Sumach wiirzen. Kocheln lassen bis es eine schone simige
Sobe ergibt.

Zum Schluss iiber die bilMfest gegarten Tagliatelle geben nnd genielien.
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