Grissini - Duft der Provence

?H 4 Portionen @ 5 Min.
ZUTATEN

270 ml Wasser (am besten ca. 37°C)
1 Prise Zucker

35 g Griechisches Olivensl®

5 g Hefe

500 g Weizenmehl Type 550

2 TL Knobi Genuss Salz*

12 TL Kriuter der Provence®

*Original Edelschmaus

ZUBEREITUNG

Wasser, Zucker, Griechisches Olivenol und Hefe in einer Schiissel verriihren. Mehl, Knobi Genuss
Salz und Kriiuter der Provence hinzufiigen und alles zu einem geschmeidigen Teig kneten.

Den Teig abdecken und ca. 1 Stunde gehen lassen, bis er sichtbar aufgegangen ist. Den Teig
rechteckig ausrollen und anschlieflend in etwa 1 cm breite Streifen schneiden. Die Teigstreifen
leicht rollen und auf ein Backblech oder Stoneware geben.

Im vorgeheizten Backofen bei 200 “C Ober-/ Unterhitze auf der untersten Schiene ca 25 Minulten
backen, bis die Grissini goldbraun und knusprig sind.
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